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QUALITEDES ' SEMAINE N° 13 du 25 MARS 2024 au 29 MARS 2024
PRODUITS SERVIS
LUNDI 25 MARDI 26 JEUDI 28

Produit issu de
m agriculture , - Carottes Potage Madame
- ENTREE Salade de riz m ripées m @ du Barry % Salade verte m

Cuisiné . Cuddle (ragolit . Tajine de Poulet

% sur place PLAT Poisson du moment d'agneau irlandais) % 553?;:'?25-' gle'lx % (Le Maraudeur) ‘g‘ %
o Menu ACCOMPAGNEMENT | Petit pois / carottes | Pommes de terre m légumes Semoule m
VEGETRIEN — yégétarien
y Mimolette o Yaourt nature  Q :

Produit . . —
g dfpf;d'jffeur DESSERT Fruits de saison m (Ferme du Bouysset) m Yaourt aux fraises m Fruits de saison m
= ocal )

A SEMAINE N° 14

du 1°"AVRIL2024 au 5 AVRIL 2024

AUTRE LUNDI 1% MARDI 2 JEUDI 4 M VENDREDI 5
INFORMATION Pot Salad : VEGETARIEN
, otage alade verte aux - .
ENTREE do Lg qumes D s de contel @) | Cake aux épinards  (&Z) | Salade mixte
Sauté de Veau Omelette au
PLAT -
aux Champignons @ Sautée de Porc % fromage % Raviolis gratinés %
ACCOMPAGNEMENT  Riz m avec ses lentilles Haricots mogettes %
. ." | ~ DESSERT z::il;g aux m Fruits de saison m Fruits de saison m ;ﬁmmf du Ramier 84 %
'.'. '.l".q ." \? 3‘)5‘. .

. Les menus sont disponibles e , Le chef cuisinier élabore

sur le site internet de la 4C: . 3 ' les menus, en répondant aux régles alimentaires de la Loi Egalim et selon un plan alimentaire respectant

rubrique restauration scolaire les recommandations du Groupe d’Etudes des Marchés de Restauration Collective et de Nutrition

www. 4c81 ig ' (GEMRCN).
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