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QUALITEDES 5] SEMAINE N° 35
PRODUITS SERVIS
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: - Pastilla de Salade de chou

ENTREE Salade César m % Iéqunfne s % blanc au mais %
Poisson du Manchon de poulet
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Les menus sont disponibles L | Le chef cuisinier élabore

sur le site internet de la 4C: e ‘ p kit ¢ les menus, en répondant aux régles alimentaires de la Loi Egalim et selon un plan alimentaire respectant
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rubrique restauration scolaire » , les recommandations du Groupe d’Etudes des Marchés de Restauration Collective et de Nutrition

www.4c81 .fr (GEMRCN).
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