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QUALITE DES

SEMAINE N° 20 du 11 MAI 2026 au 15 MAI 2026

PRODUITS SERVIS

BI0|
3

e
VEGETARIEN
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Produit issu de
I'agriculture
biologique

Cuisiné
sur place

Entrée

Menu
végétarien

Produit issu
de producteur
local

Plat

AUTRE

N Accompaghe -

ment

Dessert

Les menus sont disponibles
sur le site internet de la 4C : |
rubrique restauration scolaire

www.4c81 . fr
)

LUNDI
11/05

Salade de crudités

[Bi0)

MARDI
12/05

Salade nigoise

)

JEUDI
14/05

Férié

Beeuf a la piémon-

taise
S

Bouillabaisse = rago(it
de poisson aux pommes
de terre %

Spaghetti

)

Tomme de Savoie a
la coupe
Fruits de saison
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Yaourt nature
Ferme d'Andignac

iy
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VENDREDI
™ 15/05

VEGETARIE

Le chef cuisinier élabore

les menus, en répondant aux regles alimentaires de la Loi Egalim et selon un plan alimentaire respectant

les recommandations du Groupe d’Etudes des Marchés de Restauration Collective et de Nutrition
(GEMRCN).
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