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QUALITE DES
PRODUITS SERVIS

SEMAINE N° 42 du 12 octobre 2026 au 16 octobre 2026
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VEGETARIEN

Soupe de Citrouille Salade gasconne Salade de crudit Macédoine de lé-
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local Plat Emincé de soya Cordon Bleu Poisson du moment |Boeuf carottes

INFORMA- Accompagne - ,
ment Riz sauté aux pe- |Pommes de terre sau- |Gratin de chou-fleur
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Brie d la coupe % Creste Les 6 Moi-

Dessert Comté a la coupe neaux, Bﬁche de
e B}
Yaourt natur Blanc-manger au chévre a la coupe
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Les menus sont disponibles \/ Le chef cuisinier élabore
rz':):'ileuseltfels';:eul:lﬁoc:lesljolll:i;e les menus, en répondant aux régles alimentaires de la Loi Egalim et selon un plan alimentaire respectant .
\ les recommandations du Groupe d’Etudes des Marchés de Restauration Collective et de Nutrition
www.4c81 . fr _/ (GEMRCN).
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